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I CONGRESO INTERNACIONAL DE SEGURIDAD 
ALIMENTARIA Y NUTRICIONAL

- Miércoles 11 de noviembre de 2020 -
08:45 - 09:00 Ingreso a la plataforma y control de asistencia.

			 
09:00 - 09:10 Bienvenida Ing. Pablo Vanegas, PhD. Rector de la Universidad de Cuenca.

09:10 - 09:20 Inauguración Sr. Agustín Zimmermann, Representante FAO Ecuador.

09:20 - 10:05 Conferencia Magistral
Institución
Tema

Sra. Manuela Cuvi, Oficial Jurista del servicio de Derecho para el Desarrollo (LEGN) de FAO.
Organización de las Naciones Unidas para la Alimentación y la Agricultura (FAO Chile).
Legislación sobre pérdidas y desperdicios de alimentos en América Latina - Una mirada desde el Derecho a 
la Alimentación.

10:05 - 10:30 Espacio de preguntas

10:30 - 12:00 Sesiones paralelas virtuales

A1: Alimentación, Salud y 
Nutrición

A2: Economía, Comercio y 
Políticas Públicas

A3: Sistemas alimentarios e 
impacto medio ambiental

A4: Transformación Industrial 
y Gastronómica de los alimen-

tos.

A5: Género, Derecho a la ali-
mentación y pueblos y nacio-

nalidades indígenas.

1. Aplicación del R24h en mujeres 
embarazadas y lactantes, mediante el 
uso del software Open Data Kit.
Autor(es): Jessica Uruchima, Andrea 
Anchundia Ortega, Elise Reynolds, 
Nancy Castro Morillo and Gwenyth Lee.

1. Estimación de la Demanda de Be-
bidas no Alcohólicas en Ecuador.
Autor(es): Joselin Segovia, Mercy Ore-
llana and Juan Pablo Sarmiento.

1. Producción local y comercializa-
ción de queso de leche de cabra en la 
provincia de Las Tunas, Cuba.
Autor(es): Dayami Laguna Avila, Olmes 
Eliecer García Bodes and Aliana Rodrí-
guez Pupo.

1. Aporte de valor a la cultura gastro-
nómica actual basado en el análisis 
de tradición, producto y técnica.
Autor(es): Daniel Toledo Ochoa.

1. Participación de las mujeres en las 
redes andinas de alimentos y sobera-
nía alimentaria. 
Autor(es): Alexandra Martínez.

2. Perfil epidemiológico de la seguri-
dad alimentaria de los adultos mayo-
res de la Provincia del Azuay, Ecuador 
y su relación con el estado nutricio-
nal.
Autor(es): Victoria Abril Ulloa, Janneth 
EncaladaTorres, Sara Wong and Lorena 
Encalada Torres.

2. Comités Locales de Abastecimien-
to y Producción: ¿Programa social o 
instrumento de control?.                                               
Autor(es): Claudia Mendez.

2. La innovación agrícola en el desa-
rrollo de la agricultura de conserva-
ción. 
Autor(es): Santa Laura Leyva Rodrí-
guez, Raquel Ruz Reyes and Aracelis 
Romero Arias.

2. Study of the effect of desaponifica-
tion, soaking and germination on the 
protein, fiber and ash content of red 
quinoa. 
Autor(es): Juan Abarca, Pedro Maldo-
nado-Alvarado and Silvia Valencia-Cha-
morro.

2. ¿Existe un “Techo de Cristal” en los 
Hogares Rurales de El Salvador?. 
Autor(es): Rafael Quijada Landaverde, 
Amy Boren-Alpizar and Pablo Lamino.

3. Determinación del contenido de 
vitamina C y actividad antioxidante de 
Passiflora quadrangularis, Vasconce-
llea pubescens y Averrhoa carambola.
Autor(es): Elena Coyago-Cruz, Michael 
Villacís, Paola Gualoto, Jenny Romero, 
Aida Guachamin, Edwin Vera and Ma-
nuel Baldeon. 

3. La influencia de los factores de gé-
nero y ambientales en la migración en 
Guatemala.
Autor(es): Sofia Brizuela, Esteban 
Montenegro-Montenegro, Amy Bo-
ren-Alpizar and Pablo Lamino.

3. Efecto del solvente y tiempo en la 
microextracción por ultrasonido de 
carotenoides de especies florales 
ecuatorianas en el contexto de la ali-
mentación funcional. 
Autor(es): Elena Coyago-Cruz, Jenny 
Romero, Elena Beltrán, Manuel Bal-
deon and Aida Guachamin.

3. Elaboración de una galleta de hari-
na de amaranto y chocho enriquecida 
con omega 3 y 6 para mujeres emba-
razadas. 
Autor(es): Erika Angulo and Gabriela 
Cueva.

3. Seguridad alimentaria en madres 
indígenas Colombianas y conoci-
mientos, actitudes y prácticas. 
Autor(es): Sayda Pico, Angela Maria 
Moreno and Mauricio Hernandez-Ca-
rrillo.

4. Los medios alimentando las men-
tes: El equipo invencible como expe-
riencia televisiva de educación ali-
mentaria y nutricional.
Autor(es): Roberto Ponce Cordero, 
Marcela Samudio Granados and Mónica 
Maruri.

4. Determinación de plomo en leche 
producida en ganaderías bovinas en 
la cuenca del río Ambi del Cantón An-
tonio Ante. 
Autor(es): Sandra Inés Quiroz Puetate, 
Luis Humberto Haro Bedón and María 
Fernanda López Flores.

3. Efecto de antioxidantes naturales 
aplicados en la conservación de sal-
chicha de ternera. 
Autor(es): Carlos Yausin, Pamela Cai-
cedo, Gerogina Carmilema, and Estefa-
nia Chiriboga.

4. Soberanía Alimentaria en el Terri-
torio Lafkenche. 
Autor(es): Maria Angélica Hernández 
Moreno and Rodrigo Hernán Torres 
Bravo.

12:00 - 12:30 Espacio de preguntas

12:30 - 12:40 REGISTRO DE SALIDA
12:40 - 14:00 RECESO



(+593) 998602026 (+593) 74051000 Ext: 2218 / 2276/CongresoSAN2020

13:50 - 14:00  Ingreso a la plataforma y control de asistencia.
			 
14:00 - 14:45 Conferencia Magistral

Institución
Tema

Sra. Najla Veloso  - Coordinadora Regional Proyecto GCP 223 - Consolidación de Políticas. 
Organización de las Naciones Unidas para la Alimentación y la Agricultura (FAO Brasil).
Alimentación escolar en ambiente seguro durante y la post pandemia.

14:45 - 15:15 Espacio de preguntas
      
15:15 - 16:35 Sesiones paralelas virtuales

A1: Alimentación, Salud y 
Nutrición

A2: Economía, Comercio y 
Políticas Públicas

A3: Sistemas alimentarios e 
impacto medio ambiental

A4: Transformación Industrial 
y Gastronómica de los alimen-

tos.

A5: Género, Derecho a la ali-
mentación y pueblos y nacio-

nalidades indígenas.

1.Prácticas integradas de atención 
sanitaria sobre el binomio madre-hijo 
durante la cuarentena por COVID-19.  
Autores: Luz Valencia, Mariela Gonza-
lez-Narváez and Diana Carvajal-Aldaz.

1. Logros y dificultades en la imple-
mentación del Plan Decenal de Sobe-
ranía y Seguridad Alimentaria y Nu-
tricional del Departamento de Nariño 
(Colombia).
Autor(es): Sara Marcela Montenegro 
Méndez, Diana Gabriela Andrade Ja-
ramillo and Andrés Alonso Agudelo 
Suárez.

1. Relación del cambio climático y 
seguridad alimentaria en Ecuador, 
período 1990-2009.
Autor(es): Diana Bravo-Benavides and 
María Del Cisne Aguilera.

1. Uso de harina de semillas de fruti-
pan (Artocarpus altilis) en la elabora-
ción de galletas.
Autor(es): Cristina Vinueza and Alexan-
dra Lozada.

1. Análisis estratégico del ICBF para 
la construcción de la Garantía Pro-
gresiva del Derecho Humano a la Ali-
mentación.
Autor(es): Zulma Fonseca Centeno, 
Sara Del Castillo, Alba Victoria Serna, 
Alejandra Alvarez, Ivan Lozada and Lina 
Rosas.

2. Concentración de flúor en agua en 
parroquias rurales del Cantón Cuen-
ca, Ecuador.
Autor(es): Susana Andrade, Andrea 
Cabrera Andrade, Elizabeth Guzman, 
Jessica Pineda, Janeth Parra, Fernanda 
Torres, Angelica Ochoa Avilés and Diana 
Astudillo.

2. La agricultura como factor de mi-
gración. Una comparación de jóvenes 
de El Salvador y Honduras.
Autor(es): Pablo Lamino, Amy Bo-
ren-Alpizar, Rafael Quijada Landaver-
de, Sofia Brizuela and Angela Ospina 
Franco.

2. ¿Como el Cambio Climático Trans-
forma los Sistemas Alimentarios?. 
Autor(es): Rafael Quijada, Amy Bo-
ren-Alpizar and Pablo Lamino.

2. Barra de cereal a base de quinua 
expandida con adición de afrecho cer-
vecero. 
Autor(es):  Arianna Mendizábal, Marcio 
Schmiele and Maria Gabriela Vernaza.

2. Seguridad alimentaria y factores 
asociados en familias de Yurimaguas, 
Perú. 
Autor(es): Gelner Archenti, Luz Bullon 
and Sandra Cusirramos.

3. Experiencia de generación de un 
Sistema de Vigilancia sobre el Dere-
cho a la Alimentación Adecuada.  
Autor(es): Alejandra Girona, Gabriela 
Fajardo and Monica Britz.

3. ¿Produce la Agricultura Ingresos 
Suficientes?.
Autor(es): Rafael Quijada Landaverde, 
Amy Boren-Alpizar and Pablo Lamino.

3. Evaluación del desarrollo vegeta-
tivo en lechuga hidropónica (Lactuca 
sativa var. Crispa) cultivada en dos so-
luciones nutritivas bajas en potasio. 
Autor(es): Elena Coyago-Cruz, Chris-
tian Ushiña, Daniel Acurio, Manuel Bal-
deón, Elena Beltrán-Sinchiguano and 
Aida Guachamin.

3. Evaluación estructural y digesti-
bilidad in vitro de cremas de cacao 
untable, con sustitución de la grasa 
de cacao por emulsiones de grasa de 
leche y éteres de celulosa.  
Autor(es): Carolina Beltran, Humberto 
Ayala Armijos, Wilson Carrión Espinosa 
and Joaquin Siguenza Toledo.

3. El Hacinamiento y El Impacto en el 
Derecho a la Salud de las Personas 
Privadas de La Libertad. 
Autor(es): Magdalia Maribel Hermo-
za Vinueza, Hugo Bayardo Santacruz 
Cruz, Paola Tatiana Vaca Hermoza and 
Lennin Israel Vaca Hermoza.

4. Nivel de Seguridad Alimentaria de 
los hogares con menores entre 1 y 5 
años de la Comunidad Embera Chami 
de un municipio del norte del Valle del 
Cauca.  
Autor(es): Paola Amanda Cortázar 
Achinte, Nathalia Giraldo Salgado, 
Leidy Dahyana Perea and Sayda Pico

4. Caracterización del mucílago de 
cacao (Theobroma cacao L.) nacional 
y trinitario en el cantón Quevedo. 
Autor(es): Rossy Lisbeth Rodriguez 
Castro, Guiomar Posada Izquierdo, Ste-
fany Tamara Moreira Morán and Carol 
Daniela Coello Loor.

4. Toxicidad oral aguda de una nove-
dosa bebida funcional a base de espe-
cies de plantas ecuatorianas. 
Autor(es): Geovanna Paladines, Andrea 
Orellana, Glenda Sarmiento, Fausto 
Zaruma, Johana Ortíz, Patricia Manza-
no, Glenda Pilozo, Elsy Iñiga and María 
Quijano.

4. Seguridad alimentaria desde la 
perspectiva de las comunidades in-
dígenas. Caso-La Matara (Saragu-
ro-Loja).  
Autor(es):  Aurita Gonzaga Figueroa.

16:35 - 17:05 Espacio de preguntas

17:05 - 17:30 Conferencia Magistral
Institución
Tema

Sra. Isabel Goyes y Sra. Aura Torres  - Representantes de la Universidad de Nariño en el Observatorio del Dere-
cho a la alimentación para América Latina y el Caribe (ODA -ALC).
Universidad de Nariño, Colombia.
El derecho a la alimentación con enfoque de género.

17:30 -  17:45 Espacio de preguntas

17:45 - 18:00 REGISTRO DE SALIDA
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08:45 - 09:00  Ingreso a la plataforma y control de asistencia.
			 
09:00 - 09:45 Conferencia Magistral

Institución
Tema

Sra. Yona da Silva Dalonso - Secretaría Técnica del ODA-ALC. 
Observatorio del Dereho a la Alimentación en América Latina y el Caribe (ODA-ALC).
La Cooperación técnico-científica a través del Observatorio del Derecho a la Alimentación de América Latina 
y el Caribe: avances en la investigación en Brasil.

09:45 - 10:15 Espacio de preguntas
     
10:15 - 11:55 Sesiones paralelas virtuales

A1: Alimentación, Salud y 
Nutrición

A2: Economía, Comercio y 
Políticas Públicas

A3: Sistemas alimentarios e 
impacto medio ambiental

A4: Transformación Industrial 
y Gastronómica de los alimen-

tos.

A5: Género, Derecho a la ali-
mentación y pueblos y nacio-

nalidades indígenas.

1.  Estado nutricional y lactancia ma-
terna.
Autor(es): Sandra Espinoza, Lilian Ro-
mero and Fanny Gonzalez. 

1. Food Security and Nutrient Con-
sumption in Rural Areas of the Pro-
vince of Imbabura, 2019 .
Autor(es): Juan Carlos Folleco Guerre-
ro, Concepción Magdalena Espín Ca-
pelo, Rocío Elizabeth Castillo Andrade, 
Claudia Amparo Velásquez Calderón, 
Viviana Margarita Espinel Jara and Ya-
dira Elizabeth Criollo Tarapues.

1. Aislamiento y susceptibilidad anti-
biótica de Campylobacter spp en po-
llos de engorde.  
Autor(es): Jonathan Alejandro Park 
Jarrín, Heriberto Fernández Jaramillo, 
Fernando René Santacruz Flores and 
Sonia Margarita Estrella Vásquez.

1. Construcción social del concepto 
de calidad: percepción de actores en 
Mercados Campesinos, Bogotá - Co-
lombia.                                               
Autor(es): Daniela Blanco Huertas and 
Paula Natalia Caicedo Ortiz.

1. El rol de la mujer rural en las ac-
tividades organizativas y productivas. 
Alternativas frente al mercado. Ca-
sos Nabón y Paute de la Provincia del 
Azuay.
Autor(es): Geovanny Oswaldo Cabrera 
Vázquez.

2. Nivel socioeconómico  y estado nu-
tricional como predictor de inseguri-
dad alimentaria de adultos mayores. 
Autor(es): Janneth Encalada, Lorena 
Encalada, Victoria Abril and Sara Wong.

2. Programas juveniles agrícolas, 
disminución de la discriminación e 
inseguridad alimentaria en las zonas 
urbanas.                                               
Autor(es): Sofia Brizuela, Amy Bo-
ren-Alpizar and Pablo Lamino.

2.  Análisis de la calidad microbioló-
gica de especias vendidas a granel en 
mercados de Quito.
Autor(es): Nicol Carolina Barriga Ber-
meo, Sonia Margarita Estrella Vásquez 
and Fernando René Santacruz Flores.

2. Obtención de un colorante de san-
gorache encapsulado por atomiza-
ción. 
Autor(es):  María Quelal and Elena Vi-
llacrés.

2. Gastronomía y seguridad alimen-
taria de tres comunidades de Cotaca-
chi-Imbabura.
Autor(es): María Fernanda López Flo-
res.

3. Asociación entre el uso del etique-
tado nutricional tipo semáforo y en-
fermedades crónicas en la población 
adulta Ecuatoriana.
Autor(es): Tania Cabrera, Oscar Saras-
ty, Tullaya	Boonsaeng and Carlos Car-
pio.

3. Acciones basadas en las GABAs 
para mejorar hábitos alimenticios en 
personal FCV-ESPOL.
Autor(es): Esther Campoverde, Melanie 
Lara, Mariela González-Narváez and 
Diana Carvajal-Aldaz.

3. Canales Cortos de Comercializa-
ción de productos agroecológicos.   
Autor(es): María Laura Cendón and 
María Laura Viteri.

3. Efecto de cuatro estabilizantes en 
la elaboración de un helado artesanal 
de mora (Rubus glaucus). 
Autor(es): Cristina Vinueza, Susana 
López and Ronald Quituizaca.

3. El impacto de la Inseguridad Ali-
mentaria en los pueblos y nacionali-
dades indígenas. Una visión desde el 
enfoque de género y cuidados.  
Autor(es): Lorena Escobar.

4. Etiquetado frontal de advertencia 
en los países de la Red Latinoameri-
cana SSAN.  
Autor(es): Ruth Martinez Espinosa, 
Yudi Paulina Garcia Ramirez, Regina 
Popelka, Ana Lía González, Jacqueline 
Araneda Flores, Maritza Castillo Ca-
rrion, Thabata Koester Weber and Ma-
ria Rita Marques de Oliveira.

4. Puntaje de Diversidad Alimentaria 
en Hogares Rurales: El Caso de la 
Cuenca del Río Paute de la Provincia 
de Azuay, Ecuador.      .
Autor(es):  Otilia Vanessa Cordero-Ahi-
man, Jorge Leonardo Vanegas, Pablo 
Beltrán-Romero and María Elena Quin-
de-Lituma.

4. Calidad y valor agregado de las 
principales frutas producidas en el 
Ecuador. 
Autor(es): Beatriz Brito Grandes, Iván 
Samaniego Maigua, Susana Espín Ma-
yorga, Jorge Merino Toro and William 
Viera Arroyo.

4.  Increase in protein content in whey 
and soy based beverage. 
Autor(es): María Villacís Samaniego, 
Vanessa Díaz Gómez and Carolina Yumi 
Escobar.

4. Identidad Agrícola a través del 
tiempo. Un estudio etnográfico de una 
comunidad Salasaca. 
Autor(es): Pablo Lamino, Amy Bo-
ren-Alpizar and Scott Burris.

5. Aplicación de la Guía Alimentaria 
Basada en Alimentos del Ecuador 
(GABA) como herramienta de educa-
ción saludable en una Unidad Educa-
tiva de Guayaquil.  
Autor(es):  Gabriela Cucalon, Dannia 
Velez and Miguel Pazmiño.

5. Evaluación de la calidad comercial 
y carga microbiológica en lechuga hi-
dropónica (Lactuca sativa var. Crispa) 
cultivada en dos soluciones nutritivas 
bajas en potasio. Fase II.
Autor(es): Elena Coyago-Cruz, Chris-
tian Ushiña, Gabriela Méndez and Ma-
nuel Baldeón.

5. Estudio del proceso de deshidrata-
ción del flavedo de naranja (Citrus x 
sinensis).
Autor(es): Carol Daniela Coello Loor, 
Adriana Mendoza Cabello, Rossy Rodri-
guez Castro and Vicente Alberto Gue-
rron Troya.

5. Estado nutricional en indígenas y 
afro descendientes en 29 Municipios 
Valle del Cauca. 
Autor(es):  Elisa María Pinzón Gómez, 
María Cristina Lesmes Duque, Dilian 
Francisca Toro Torres, Sayda Milena 
Pico Fonseca.

11:55 - 12:25 Espacio de preguntas

12:25 - 12:45 Conferencia Magistral
Institución
Tema

Sra. Heliana Gómez Carrizo - Doctora en Ordenamiento Territorial y Desarrollo Sostenible.
Universidad Nacional de Cuyo, Mendoza (Argentina).
La perspectiva de género y la economía social como estrategias para el desarrollo territorial sostenible en 
nuestros países Latinoamericanos. 

12:45 - 13:00 Espacio de preguntas

13:00 - 13:10  REGISTRO DE SALIDA
13:00 - 13:50 RECESO

- Jueves 12 de noviembre de 2020 -
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13:50 - 14:00  Ingreso a la plataforma y control de asistencia.

14:00 - 14:45 Conferencia Magistral
Institución
Tema

Ing. Silvestre García de Jalón, PhD.
Basque Centre for Climate Change.
Sistemas agroforestales y modelización bio-económica.

14:45 - 15:15 Espacio de preguntas
     
15:15 - 16:35 Sesiones paralelas virtuales

A1: Alimentación, Salud y Nutrición A3: Sistemas alimentarios e impacto medio ambien-
tal

A5: Género, Derecho a la alimentación y pueblos y 
nacionalidades indígenas.

1. Seguridad alimentaria y disponibilidad de alimentos en la pa-
rroquia Cuellaje, Cotacachi, Imbabura.
Autor(es): Alejandra Gómez, Guadalupe Cabascango, Concepción 
Espín and Carlos Silva.

1. Nutritional and psychological factors associated with the wi-
llingness to substitute meat with insect-based processed foods.
Autor(es): Samuel Escandon Dutan, Angelica Ochoa Avilés, Florian 
Fiebelkorn and Daniela Heus.

1. Huertas de la buena vida, aportes a la seguridad alimentaria 
en el centro histórico de Cuenca, Ecuador.
Autor(es): Gabriela García Vélez, Paola Alexandra Moreno Campo-
verde and Eduardo Vintimilla.

2. Modelo de consumo habitual de alimentos en familias indí-
genas.
Autor(es): MarÍa Alejandra Aguirre Quezada, MarÍa Alicia Vázquez 
Calle and Juan Manuel González Cardenas.

2. Presence of colostrum on the effectiveness of pasteurization 
of milk.                                               
Autor(es): Byron Herrera Chávez, Davinia Sanchez Macias and An-
tonio Jose Trujillo Mesa.

2. Características de la cultura alimentaria de cinco pueblos in-
dígenas asentados en el suroccidente colombiano de los depar-
tamentos de Nariño y Putumayo, año 2019.
Autor(es):  Stephanie Carolina Realpe López.

3. Restricciones a alimentos ultraprocesados: análisis compa-
rado y normativo para una mejor nutrición en enfermedades no 
transmisibles.   
Autor(es): Nicolas Cobo. 

3. Diagnóstico de la calidad de las principales materias primas 
agropecuarias de la Parroquia Mulaló, provincia de Cotopaxi.
Autor(es): Chacón Mayorga Gabriela Alejandra, Sandoval Cañas 
Gustavo José, Rojas Molina Jaime Orlando, Arias Palma Gabriela 
Beatriz.

3. Interdependencia del Derecho a la Alimentación y procesos 
de movilización legal.
Autor(es): Angel Gonzalez Alulima and Daniel Chamba Orellana.

4. Cumplimiento de las Buenas Prácticas de Manufactura en 
cinco Centros de Educación Inicial de la ciudad de Cuenca.
Autor(es): Maria Augusta Molina Diaz and Maria Jose Campoverde 
Pacheco.

4. Eficiencia energética de fincas de pequeños productores pe-
riurbanos en Cuenca (Ecuador).
Autor(es):  Eduardo Chica, Pedro Zea, Jeimy Chilpe and Diego Sán-
chez.

4. Efectividad de la educación nutricional en familias indígenas.
Autor(es): Fanny González, María Alejandra Aguirre and Lilian Ro-
mero.

5. Propuesta de intervención para prevenir el aumento de la 
obesidad en adultos en Puerto Baquerizo Moreno, San Cristó-
bal, Islas Galápagos-Ecuador, mediante la modificación de ofer-
ta de alimentos y comportamientos alimentarios en mujeres.
Autor(es): María Belén Ocampo Ordóñez.

5.  Desarrollo de una cobertura de Chocolate a partir de la com-
binación de las variedades de cacao CCN51 y Súper Árbol, en la 
Provincia de Pastaza.
Autor(es): Miguel Ángel Enriquez Estrella, Manuel Lazaro Perez 
Quintana and Hernan Patricio Ruiz Mármol.

5. Escuelas de campo como método de empoderamiento agrí-
cola en mujeres indígenas de Honduras.
Autor(es):  Pablo Lamino, Amy Boren-Alpizar, Scott Burris and Sa-
rahí Morales Vanegas.

16:35 - 17:05 Espacio de preguntas

17:05 - 17:35 Conferencia Magistral
Institución
Tema

Sra. María Paula Meneses - Coordinadora e investigadora.
Centro de Estudios Sociales de la Universidad de Coimbra (Portugal).
Retos a la soberanía alimentaria desde el Ubuntu.

17:35 - 17:50 Espacio de preguntas

17:50 - 18:30 SESIÓN DE PLENARIA 

18:30 - 18:50 REGISTRO DE SALIDA

08:45 - 09:00 Ingreso a la plataforma y control de asistencia.

09:00 - 09:45 Conferencia Magistral
Institución
Tema

Sr. Israel Ríos - Oficial de Nutrición. 
Organización de las Naciones Unidas para la Alimentación y la Agricultura (FAO Panamá).
Por definir.

09:45 - 10:15 Espacio de preguntas

10:15 - 11:55 Sesiones paralelas virtuales

- Viernes 13 de noviembre de 2020 -
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A1: Alimentación, Salud y Nutrición A3: Sistemas alimentarios e impacto medio ambien-
tal

A4: Transformación Industrial y Gastronómica de 
los alimentos.

1.Propuesta pedagógica para la alimentación en Educación ini-
cial: de la balanza a la escucha activa.
Autor(es): María Fernanda Acosta.

1. Efecto del solvente y tiempo de agitación en la microextrac-
ción de compuestos fenólicos de fracciones de tomate de árbol 
anaranjado.
Autor(es): Elena Coyago-Cruz, Juan José Vivanco, Anibal Martínez, 
William Viera, Manuel Baldeon and Elena Beltrán.

1. The Region of Gastronomy Program - A Factor for Empowe-
ring Local Communities.
Autor(es): Diana Foris, Mirabela Ioana Lupu, Tiberiu Foris and Otilia 
Vanessa Cordero-Ahiman.

2. Asociación entre Hábitos Nutricionales y perfil lipídico/hepá-
tico en escolares en Cuenca Urbana.
Autor(es):  Lucy Baldeón, Jorge Perez, Angelica Ochoa Aviles, Nelly 
Lazo Verdugo and Signe Vargas Rosvik.

2. Harina de bledo (Amaranthus retroflexus) en dietas para co-
dornices en etapa de postura.
Autor(es): Paola Imbaquingo, Miguel Aragón and Angel Satama.

2. Costumbres gastronómicas que permanecen en la comida 
cotidiana y festiva en el cantón Cañar.
Autor(es):  Angel Humberto Guapisaca Vargas.

3. Metodología CAP aplicada en el levantamiento de línea base 
de las guías alimentarias del Ecuador.      
Autor(es): Maria Gabriela Cucalón Ramirez and Valeria Johanna 
Guzmán Jara.

3. Determinación del aluminio migrado desde las ollas en la 
elaboración de colada de avena (Aluminium migrated determi-
nation from the pots to oat beverage).
Autor(es):  Tamara Fukalova Fukalova, Lorena Goetschel Gomez, 
Eva Quishpe Pullupaxi, Ivan Tapia Calvopiña, Wilson Parra Morales 
and Vanessa Mena Lopez.

3. Saberes tradicionais e direito humano à alimentação nas co-
munidades MByá Guarani de Santa Catarina (Brasil). 
Autor(es): Yoná da Silva Dalonso, Sirlei de Souza, Roy Ristow Wi-
ppel Schulenbur, Suiany Zimermann Bail, Fernanda Brandão Lapa, 
Gabriella Natallia Corrêa Kerber, Gabriel Cavalheiro Lessack and 
Débora Carolina Fragoso.

4. Evaluación del extracto de uvilla (Physalis Peruviana) como 
agente antimicrobiano.
Autor(es): Angelica Tigre, Nora Gaibor, Paulina Parra, David Ron-
quillo and Favian Bayas-Morejòn.

4. Influencia de tipos de salmuera sobre las características or-
ganolépticas en lengua ahumadadas.                                
Autor(es): Rosa Aurora Moyano Sánchez, Laura Maribel Abril Car-
vajal and Silvia Ureña Guaman.

11:55 - 12:25 Espacio de preguntas

12:25 - 12:35 REGISTRO DE SALIDA

12:35 - 14:00 RECESO
13:50 - 14:00 Ingreso a la plataforma y control de asistencia.

14:00 - 14:45 Conferencia Magistral
Institución
Tema

Sr. Joao Intini -Oficial de Políticas de Sistemas Alimentarios.
Organización de las Naciones Unidas para la Alimentación y la Agricultura (FAO Brasil).
Los sistemas agroalimentarios y el acceso a alimentos saludables: desafíos y propuestas.

14:45 - 15:15 Espacio de preguntas

15:15 - 16:30 Sesiones paralelas virtuales

A1: Alimentación, Salud y 
Nutrición

A2: Economía, Comercio y 
Políticas Públicas

A3: Sistemas alimentarios e 
impacto medio ambiental

A4: Transformación Industrial 
y Gastronómica de los alimen-

tos.

A5: Género, Derecho a la ali-
mentación y pueblos y nacio-

nalidades indígenas.

1. Correlación entre los niveles de 
cumplimiento de los programas de 
prerrequisitos y la malnutrición en 
los hogares urbanos con población 
infantil de la ciudad de Pasto, Colom-
bia.  
Autor(es): Fabio Camilo Gomez, Hugo 
Andres Gomajoa and Edna Margarita 
Moncayo. 

1. Multidimensionalidades del Pro-
grama de Alimentación Escolar Pe-
ruano “Qali Warma” frente al reto de 
la Seguridad Alimentaria: análisis a 
partir de un estudio de caso.
Autor(es): Iris Cecilia Ordoñez Guerre-
ro, Miguel Angel Tipacti Milachay and 
Juan Ignacio Pasten Monardez.

1. Aspartame: Efecto de la ingesta de 
edulcorantes artificiales en la indus-
tria alimentaria.
Autor(es): Johanna Orellana-Iñiguez. 

1. Papel de fibra de Banana y su im-
pacto en la Soberanía Alimentaria.
Autor(es): Francisco Carvajal and Maria 
Carolina Yagual.

1. La inseguridad hídrica y alimenta-
ria que comienza en el hogar, apunta 
hacia niveles educativos bajos; una 
perspectiva de género etíope. 
Autor(es): Sofia Brizuela, Esteban 
Montenegro-Montenegro, Rafael Quija-
da Landaverde, Amy Boren-Alpizar and 
Pablo Lamino.

2. Conocimientos, Actitudes y Prác-
ticas sobre Lactancia Infantes de 0-6 
Meses Durante la Cuarentena por 
COVID-19 en Ecuador. 
Autor(es): Luz Valencia, Diana Carva-
jal-Aldaz and Mariela González-Nar-
váez.

2. Análisis descriptivo y comparativo 
de la estrategia Acción Nutrición de 
Ecuador,  CRECER de Perú y PLANAL 
de Paraguay.                                               
Autor(es): José Julio Villalba Vasquez 
and Cecilia Estefania Suarez Arregui.

2.  Efectos del cambio climático en la 
seguridad alimentaria de Tungura-
hua, Ecuador.   
Autor(es): Diana Lucinda Castillo Patiño 
and Christian David Franco Crespo.

2. Clarificación de agua usando resi-
duos de fruta y la Soberanía Alimen-
taria.
Autor(es):  Emilene Erazo, María Dá-
vila, María Paula Granja, María López, 
Veridian Zambrano and Francisco Car-
vajal.

2. Economía política de la quinua – 
Una mirada desde la antropología de 
la alimentación.
Autor(es): David Acurio-Páez.

3. Actual estado del consumo de 
vegetales andinos en Chimborazo 
Ecuador.
Autor(es): Lourdes Benítez, Purifica-
ción García and Javier Martínez.

3. Persistencia de la desnutrición 
crónica infantil en el Ecuador durante 
un periodo de crecimiento económi-
co.
Autor(es): Margarita Manosalvas.

3. Efecto de bioaditivo probiótico 
obtenido a partir de subproductos 
agroindustriales sobre comporta-
miento bioproductivo de cerdos neo-
nates y pollitos CoBB-500.   
Autor(es): José Miranda-Yuquilema, 
Alfredo Marin-Cárdenas, Fabián Astu-
dillo-Riera, Juan Taboada-Pico.

3.  Utilización de cáscara de manda-
rina (Citrus reticulata) en la elabora-
ción de condimentos.
Autor(es): Erick Calderón and Lucia Ra-
mirez.

3. Seguridad Ciudadana con Enfoque 
de Género e Interculturalidad como 
un asunto de Derechos Humanos.  
Autor(es): Magdalia Maribel Hermoza 
Vinueza, Hugo Bayardo Santacruz Cruz 
and Paola Tatiana Vaca Hermoza.
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A1: Alimentación, Salud y 
Nutrición

A2: Economía, Comercio y 
Políticas Públicas

A3: Sistemas alimentarios e 
impacto medio ambiental

A4: Transformación Industrial 
y Gastronómica de los alimen-

tos.

A5: Género, Derecho a la ali-
mentación y pueblos y nacio-

nalidades indígenas.

4. Evaluación de una Intervención 
Educativa sobre Seguridad Alimenta-
ria entre Agricultores En El Salvador.
Autor(es):  Rafael Quijada Landaverde, 
Amy Boren-Alpizar, Pablo Lamino and 
Sarahi Morales.

4. Determinación de cadmio y plomo 
en tomate y lechuga consumidos en 
Quito..
Autor(es): David Fernando Romero Es-
tévez, Gabriela Salome Yánez Jácome, 
Karina Jaqueline Simbaña Farinango, 
Pamela Yekaterine Vélez Terreros and 
Hugo Guillermo Navarrete Zambrano.. 

4. Cuantificación de la relación entre 
ácidos grasos saturados e insatura-
dos en salchichas producidas en Tun-
gurahua, Ecuador. 
Autor(es): Lander Vinicio Pérez Aldás, 
Rosa Amelia Pincay and Diego Salazar.

4. Ruta Metodológica para fortaleci-
miento de capacidades técnicas en 
Derecho Humano a la Alimentación 
en Colombia. 
Autor(es): Fonseca Zulma, Alba Victoria 
Serna, Alejandra Alvarez, Iván Lozada 
and Lina Rosas.

16:30 - 17:00 Espacio de preguntas

17:00 - 17:10 Clausura Ing. Pablo Vanegas, PhD. Rector de la Universidad de Cuenca.

17:10 - 17:20 Clausura Sr. Agustín Zimmermann, Representante FAO Ecuador.

17:10 - 17:20 Clausura Ing. Otilia Cordero Ahiman, Coordinadora Principal del Congreso SAN.

CLAUSURA y REGISTRO DE SALIDA


